CMB Champagne Monday Bouteille

Vintage 2004
09. Jan 17
|Serie |Produzent |Name | Hefelager |Cuvée/ mono cépage |Dosage| Hefe Holz | Malo| Details
|Apero |Doyard |cuvée Vendémiaire | m.6 Jahre [100% CH | s5gr | kA 40% | teils [50% 2010, Reserve je 25% 2009 /2010
1.Flight
1 |Pascal Doquet Vertus Coeur de Terrior 8 Jahre |[100% CH 4,5gr Natur 30% ja
2 [|Janisson-Baradon |Toulette 6 Jahre |100% CH 5gr Selekt. 30% nein |Epernay
3 |Franck Pascal Quinte Essence 8 Jahre [60% PN, 15% CH, 25% PM Ogr Natur teils teils |Deg.04/13,10%Res05,50%Res06,40% 06
4 |Guy Charlemagne [Mesnillesime 6 Jahre |100% CH 4 gr | Konvent. ja nein |GC Mesnil sur Oger
2.Flight
5 |[Billecart - Salmon |Vintage 5Jahre |70% PN, 30% CH 3 gr | Konvent. ja teils
6 |Taittinger Millésime 5Jahre |50% PN, 50% CH 9gr | Konvent. nein ja
7 |Moet Chandon Grand Vintage Rosé 5Jahre |45% PN, 31% CH, 24% PM 5gr | Konvent. nein ja |22% Rotwein
8 [Bollinger La Grande Année 8 Jahre u.K|66% PN, 34% CH 8 gr | Konvent. ja ja |Deg. 2013, 88% GC, 12% PC
3.Flight
9 |Taittinger Comtes de Champagne 8 Jahre [100% CH 9gr | Konvent.|5% Neuh.| ja
10 |Paul Bara Comtesse Marie d. France| 9jahre |100% PN 6-7 gr | Konvent. nein nein |Deg 1/15, Bouzy, 6000 FI.
11 |Moet Chandon Dom Pérignon 6-7 Jahre |53% PN, 47% CH 6 gr | Konvent. nein ja |17 GC
12 |Egly Ouriet Millésime 7 Jahre |70% PN, 30% CH 2gr Natur ja nein
4.Flight
13 |Henri Giraud Blanc de Blancs d'Ay 7 Jahre |100% CH 8 gr | Konvent. ja ja
14 |Jacquesson Dizy Corne Bautray 8 Jahre [100% CH Ogr Natur ja ja |Deg2/15, 4840 Fl., 300 Magn
15 |Jacquesson Avize Champ Cain 8 Jahre [100% CH 1,5gr Natur ja ja 19103 Fl.+ 500 Magn
16 |Ruinart Dom Ruinart 8 Jahre [100% CH 5,5 gr | Konvent. nein ja |69%Cote des Blancs,31%Montagne d.R.




